Bakverk
Notkakor

Recept
Ingredienser

100 g. hasselnotskarnor
50 g. margarin

1 dl. socker

1 litet agg

Garnering: hela nétkarnor

GOr sa har

Mal notterna. Smalt margarinet och Iat det
svalna. Blanda de malda notterna med socker
och agg. Ror det ljumma margarinet i
blandningen. Med hjalp av tva teskedar klickar
du sedan ut sma toppar av smeten pa plat tackt
med bakplatspapper. Tryck ner en nétkérna i
varje kaka.

Gradda i 175 grader i 12 — 15 min. eller tills
kakorna fatt lite farg och ar fasta med torr yta.
Lat dem svalna pa platen.

Vem kommer det ifran eller var/vem har
bakat

Stina Morell  Arne Morell

Artal 1960-talet

Bakgrundshistoria

1938 kom Alice Morell, Arne Morells mamma,
och Arne 16 ar gammal till Farjestaden. Alice
hyrde da huset dar Hembageriet ligger och
startade bageri i det. Ca 4-5 ar senare kopte
Alice huset. 1952 6vertog Arne och Stina Morell
rorelsen vilken de hade fram till 1977.

Ovrigt




